SEMAINE DU 11-11-2024 AU 17-11-2024
MIDI
RANTIGNY

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

Golter

Recette du chef
¥ VBF
< Global G.A.P

,,,,, RESTAURATIO

) |
DUPONT X

Potage potiron

E3 Y Boeuf (BIO) bourguignon
Ecrasé de pomme de terre
Blanquette de légumes

Yaourt au fruit mixé

«i Fruit de saison

Galette Bretonne
Lait nature
Purée de pomme

.

Famil oic
4, rarales

Virrs manes

A

_ Mardi | Mercredi | Jeudi _

Méli mélo de carottes rapées
vinaigrette

27Saucisse de Strasbourg* et
son jus

Lentilles aux carottes
Saucisse de volaille et son jus

Roulé végétal et son jus

FiTomme (BIO)

2 Spécialité pomme mirabelle

Pate a tartiner
Yaourt a boire
Pain platine

YVendredi

Macédoine mayonnaise

Mtortillini Epinards Ricotta
sauce tomate basilic

@Saint Nectaire

FIFruit de saison (BIO)

Fromage blanc nature sucré
Biscuit fourré fraise
Jus d'orange

2 Local 1 Bio
Végétarien ey Contlent duporc @ AOP

& HVE

%AMM a%fr

" boa N

ﬂw Carottes rapées

Colin pané sauce citron
FlBrocolis (BIO) au beurre
FlPomme vapeur (BIO)

Edam

Yaourt aromatisé

Géateau pompon
Fruit de saison
Lait aromatisé chocolat

Les menus ne sont pas contractuels le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc

QC R




SEMAINE DU 18-11-2024 AU 24-11-2024
MIDI
RANTIGNY

Entrée

Plat

Fromage

Dessert

Golter

|

Recette du chef
¥ VBF v
£ Global G.A.P &

DUPONT X

RESTAURATION

_ Mardi | Mereredi | Jeudi _

Potage poireaux

& ¢ Jambon blanc*

Pates

Jambon dinde

**Fricassée de poisson sauce
dieppoise

© cantal

FFruit de saison (BIO)

Baton de chocolat
Pain au lait
Yaourt a boire

o

PLAT SAVOYARD

@ﬂColeslaw (carotte BIO,
chou blanc BIO, mayonnaise)

Raclette végétarienne
(pommes de terre, oignons
mixes, fromage raclette)

Petit suisse aux fruits

Cocktail de fruits

Fam* %
‘& rarales

Radis + beurre

"/ steak haché de boeuf VBF
sauce tomate

Riz

Aubergines grillées
Galette de blé et oignons
sauce orientale

Fisaint Paulin (BIO)

lle flottante

YVendredi

& Trio de carotte, céleri et mais

Filet de merlu sauce provencale
Ratatouille de légumes

Flsemoule (BIO)

Coulommiers

Flan saveur vanille

Lait aromatisé chocolat Géateau marbré cacao Confiture
Madelon Fruit de saison Jus de pomme
Spécialité pomme coing Lait nature Pain platine

%AMM %Tr

2 Local
Végétarien
HVE

® CE2 1 Bio
«’ Contient du porc @& AOP

= MSC

W Brocolis sauce creme
ciboulette

FIEmincé de volaille (BIO)
sauce catalane
Frites

Boulette panée de blé fagon
thai sauce orientale

Buchette lait de mélange

-+ Fruit de saison

Gateau abricots
Yaourt aromatisé
Jus d'orange

,; N ..M./(

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

*Présence de porc

QC R




SEMAINE DU 25-11-2024 AU 01-12-2024 L

VID! DUPONT X

RANTIGNY . /’
N

RESTAURATIO

Fam* &c
l§ rarales
T

_ Mardi | Mercredi | Jeudi_

YVendredi

Entrée Salade de mache aux noix Potage tomates

Salade de pomme de terre Eikdceleri (BIO) au fromage
sauce ciboulette blanc

Plat Cordon bleu (volaille) Paupiette de veau sauce
normande

Beignets de chou-fleur
Paupiette du pécheur sauce au

herbes

@Lentilles (BIO) sauce
tomate facon bolognaise
@ﬂFromage rapé (BIO)
Pates

&l . ¥ Roti de porc* sauce
Blé dijonnaise
@Courgettes braisées (BIO)

% Carotte vichy
Lingot blanc
Réti de dinde sauce dijonnaise

Carré fromage fondu

Mijoté de patate douce et
lingots blancs

Cantadou Emmental Yaourt nature sucré

Fromage @Pont I'Evéque

Dessert

% Fruit de saison ﬂGaufre Liégeoise A Eruit de saison (BIO) Cake

Golter Gaufrette vanille Lait aromatisé chocolat Confiture Fruit de saison
‘ l Petit suisse sucré Fruit de saison Yaourt a boire Lait nature
Jus d'ananas Carré fourré abricots Pain platine Petit beurre

ﬂ%fr

E] Local

= MSC Issue de Label ' VPF Saveur en Or

ouge

Patisserie du chef *prasence de porc

R?C(,ette.du chef : CE2 E1 Bio VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
Végétarien oy Contient du porc & AOP £ Global G AP HVE approvisionnements et des délais de commandes.

Oeufs durs mayonnaise

/
y

Hoki doré au beurre sauce
napolitaine

& Haricot vert
Pommes campagnardes

Flvache qui rit (BIO)

Liégeois chocolat

Pate a tartiner
Compote pomme
Pain platine




SEMAINE DU 02-12-2024 AU 08-12-2024
MIDI
RANTIGNY

RESTAURATIO

) |
DUPONT X

Famr &c
l§ rarales
T

_ ardi | Mercredi | Jeudi __

Entrée || K25 carottes rapées

Plat " Elsauté de beeuf (BIO) a la

milanaise
Pates

**Fricassée de poisson sauce
tomate

Fromagel|| Rondelé nature

Dessert Fromage blanc fagon

straciatella

‘ Godter l Baton de chocolat
Pain au lait

Jus de pomme

E] Local

o Contient du porc &
24 Issue de Label
Rouge

Recette du chef
Végétarien
= MSC

Salade de riz fagon nigoise (riz-
tomate quartiers - olives
denoyautées vinaigrette)

@Potage du jour (BIO)

Filet de poulet et son jus
Semoule

Légumes tajines et pois chiches
Curry de pois chiches et
carottes a la pulpe de tomate

Omelette
Petits pois a la frangaise

Velouté nature et dosette de
sucre

FiEdam (BIO)

Brownies

<& Fruit de saison

Fruit de saison
Lait nature
Gaufrette vanille

Yaourt a boire
Palet Breton
Purée de pomme

YVendredi

Mache et dés d'emmental

Beignets de calamar
Sauce tartare

Riz

I Gratin de brocolis (BIO)

Vache picon

"% Spécialité pomme péche

Moelleux fraise
Flan saveur vanille
Jus d'orange

r%fr

CE2 Fi Bio VBF
AOP . Global GAP i HVE
VPF Saveur en Or Patisserie du chef *prasence de porc

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
approvisionnements et des délais de commandes.

Crépe au fromage

/
y

FI¥ 05 sauté de porc* (BIO) a |
diable

Pommes de terre rissolées
Sauté de dinde sauce a la diabl¢

D

©

Gratin d'aubergines et
courgettes a la tomate

- .
K1 Mmaroilles

< Fruit de saison

Confiture
Lait aromatisé chocolat
Pain platine




SEMAINE DU 09-12-2024 AU 15-12-2024

)
DUP()NT/\1J <o B

s ]
RESTAURATIO

YVendredi

__ ardi | Mercredi__[___Jeuti _

Entrée o7 Paté* de campagne et ## Salade nantaise (mache, Potage légumes verts REPAS SENEGALAIS Potage carotte
cornichon betteraves) Klcéleri rémoulade
Roulade de volaille et cornichon
Roulade de surimi mayonnaise
Ja . j . . - *: . A

Plat #aEscalope de poulet sauce Elzrandade de poisson 27 Quiche Lorraine* E3% Boulettes de boeuf (BIO) NGratin de pates au fromage
facon vallée d'auge Salade iceberg Salade iceberg sauce yassa sauce napolitaine
Fipomme vapeur (BIO) Quiche aux fromages iZ
Choux de Bruxelles & carotte vichy
MBoulette panée de blé fagon *TFilet de merlu sauce creme
thai sauce créme

Fromage|| ® cantal Fraidou Fd camembert (BIO) Gouda Petit suisse sucré

Dessert || - Fruit de saison Creme dessert pistache Yaourt nature sucré Semoule au lait Ei Fruit de saison (BlO)

| Godter l Gaufre flash Biscuit fourré vanille c@vspéciamé pomme mirabelle || Confiture Yaourt & boire

Fromage blanc aromatisé Fruit de saison Petit pain chocolat Jus de pomme Ourson fourre chocolat
Jus d'orange Lait aromatisé chocolat Lait nature Pain platine -i@>spécia|ité pomme abricot

y @NW A

5 ; VA . = — - .
Recette du chef [ Local b CE2 1 Bio f " VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
Végétarien ¢y Contientdu porc & AOP £ Global GAP @& HVE approvisionnements et des délais de commandes.

= MSC i Issue de Label w  VPF Saveur en Or Patisserie du chef *prasence de porc

ouge

QC R



SEMAINE DU 16-12-2024 AU 22-12-2024
MIDI
RANTIGNY

Fam’%
4§mraes
RESTAURATIO

) |
DUPONT X

_ Mardi | Mercredi | Jeudi _

YVendredi

Entrée || Eicarottes rapées (BIO) au

citron vinaigrette

Plat E38chili sin camé (haricots

rouges BIO, mais BIO, poivrons
concentré de tomate BIO,
oignons)

Riz

Fromage|| Fripons

Dessert Fromage blanc et coulis de

fruits rouge et sucre

Golter Baton de chocolat
‘ Pain au lait
Jus d'ananas

E] Local

ouge

Potage pOtiron ﬂpanais rémoulade SAVEURS FEERIQUES

07 Carbonara* (lardons*) Pavé au veau haché sauce

E‘]ﬂFromage rapé (BIO) forestiere _
[T Poélée de champignons
2l pates (BIO) Blé

Viande carbonara de dinde

Lentilles sauce tomate
facon bolognaise

Galette panée pois légumes
sauce creme

® saint Nectaire Buchette de chévre

@"Fruit de saison FIFruit de saison (BIO)

Fruit de saison
Lait aromatisé fraise
Biscuit des Flandres

Carré fourré abricots
Petit suisse sucré
Jus d'orange

Yaourt a boire
Madeleine marbrée
Purée pomme cassis

ﬂ%fr

R?C(,ette.du chef : CE2 E1 Bio VBF Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
Végétarien oy Contient du porc & AOP . Global GAP i HVE approvisionnements et des délais de commandes.
= MSC &4 Issue de Label ' VPF Saveur en Or Patisserie du chef *prasence de porc

Salade bulgare

/
y

Colin pané sauce citron

Gratin de butternut et
pommes de terre

Eivache qui rit (BIO)

Flan saveur caramel

Confiture
Compote pomme fraise
Pain platine




SEMAINE DU 06-01-2025 AU 12-01-2025

)
DUP()NT/\1J <o B

s ]
RESTAURATIO

_ Mardi__ | Mercedi | Jeudi | Venareai I
Entrée Potage légumes REPAS DU NORD Oeufs durs mayonnaise Ed carottes rapées (BIO) Salade iceberg aux crodtons

Salade d'endives aux crodtons vinaigrette d
Plat ioli ' ¥ W (Y Saute . A oy

Raviolis aux l[égumes EHCarbonnade de beeuf (BIO Sauté de porc* sauce EEscalope de poulet sauce Péates aux 2 saumons Cremes
Fromage rapé EK2:crasé de pomme de terre chasseur normande EikArromage rapé (BIO)
Rago(t de poisson Iiperade ElGratin de chou-fleur et
> Coeur de blé pomme de terre

Sauté de dinde sauce chasseur| | Bomelette

Haricots rouges, mais et
concassée de tomate

Fromage|| B9 saint Paulin (BIO) H@Maroilles Cantafrais Petit suisse sucré Rondelé ail et fines herbes
Dessert || Liégeois vanille £ Fruit de saison P Fromage blanc (BIO) aux Pithiviers a la pomme % Fruit de saison

pralines roses

q Godter l Béaton de chocolat Yaourt aromatisé Confiture Fruit de saison Galette pépites de chocolat
Pain au lait Brownies Jus d'orange Lait aromatisé chocolat Yaourt a boire
Compote Pomme Gourde Jus de pomme Pain platine Madeleine Purée de pomme

ﬂ%fr

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
@ HVE approvisionnements et des délais de commandes.
Patisserie du chef «prgsence de porc

E] Local CE2 F  Bio

¢ Contient du porc & AOP . Global G.AP
# Issue de Label ' VPF Saveur en Or
Rouge

Recette du chef
Végétarien
= MSC




