SEMAINE DU 28-04-2025 AU 04-05-2025
MIDI
RANTIGNY

DUPONT X

|/

RESTAURATION

Mardi

Entrée Haricot beurre vinaigrette a
I'échalote

Plat 7% Beeuf (BIO) bourguignon
@ﬂFromage rapé (BlO)
Pates

Naralafel quinoa sauce a
l'oignon

Fromage|| & cantal

Dessert || “Z Fryit de saison
Golter Lait nature

Petit beurre
Spécialité pomme framboise

Céleri aux pommes

*?Waterzooi de poisson
FiRiz (B10O)
Fondue de poireaux a la creme

Chanteneige

Fromage blanc aux pralines
roses

Pate a tartiner
Jus de pomme
Pain platine

EiTomate (BIO) sauce ciboulett

D

Escalope de volaille sauce
supréme

0% Gratin dauphinois
=?Pépites de colin dorées aux 3
céréales sauce creme

Gouda

Créme dessert caramel

Gateau marbré cacao
Fruit de saison
Lait aromatisé chocolat

rarales
o

Quiche au fromage

Curry de pois chiches et
carottes a la pulpe de tomate
Semoule

Samos

FEruit de saison (BIO)

Biscuit fourré vanille
Petit suisse sucré
Jus d'orange
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i Bio ¥ VBF
Végétarien = MSC
B CE2 ® AoP

K1 Local

Recette du chef

# HVE

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations

*Présence de porc

possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




SEMAINE DU 05-05-2025 AU 11-05-2025
MIDI
RANTIGNY

Mardi

Entrée i Carottes rapées au citron

Plat Flcolombo de poulet (BIO)
Riz

Légumes tajines
Samoussa aux légumes et
son jus

Fromage|| Saint Paulin

Dessert || Liégeois vanille

Golter Baton de chocolat
Pain au lait
Jus de pomme

DUPONT R o B 4

RESTAURATION

Salade de lentilles

Omelette

Fripons

Carré fourré abricots

% Spécialité Poire

21 purée de brocolis et
pomme de terre écrasée

FIFruit de saison (BIO)

Lait aromatisé chocolat

Salade verte et dés de mimolett Ed concombre (BIO) a la creme

D

¥ 07 Sauté de porc* sauce "‘FEgréné de boeuf a la
brune bolognaise

Pommes de terre rissolées @ﬂFromage rapé (BIO)
Sauté de dinde sauce brune Flpates (BIO)

Galette de légumes

Egréné végétal + sauce
mozzarella sauce brune

tomate
Camembert ® saint Nectaire
Flyaourt brassé fraise (BIO) Cake aux pépites de chocola
Confiture Fruit de saison
Jus d'orange Yaourt a boire
Pain platine Galette Bretonne
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= MSC Recette du chef
#  HVE W \VPF

2 Local
B CE2
«  Contient du porc

SE A<

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

Végétarien
AOP
Pétisserie du chef




SEMAINE DU 12-05-2025 AU 18-05-2025 ) j y (‘\@

DUPONT PR ‘@ < B <R

RANTIGNY =
RESTAURATION

L fundi | Madi

Entrée || & Betterave vinaigrette & K2 Coleslaw Edconcombre (BIO) sauce SAVEURS DU NORD ElTomate (BIO) aux oignons
l'ancienne créeme Salade verte et féta
Plat 0% Jambon blanc* Fipates (BIO) aux 2 saumons | | Aiguillette de poulet sauce ¥ E3 carbonnade de beeuf (BIO Npizza au fromage
EK2Ecrasé de pomme de terrd | Crémés paprika Potatoes Salade iceberg
Jambon dinde EIkdFromage rapé (BIO) Julienne de legumes (carottes, | | sp,y e ge colin sauce créme
. courgette, céleri)
Jambalaya de légumes Riz

iperade, tomate, haricots ]
(pip Mcalette de blé et oignons

rouges) )
sauce orientale
Fromage|| Edam Mimolette Coulommiers E1€ Maroilles Petit suisse aux fruits
Dessert || E1rpyit de saison (BIO) Creme dessert vanille % spécialite pomme mirabelle | | ElFromage blanc au spéculoos| | Fruit de saison
Godter Gaufrette chocolat Galette St Michel Petit suisse sucré Spécialité pomme banane Pate a tartiner
Yaourt aromatisé Fruit de saison Croissant Madeleine Lait aromatisé chocolat
Jus d'orange Yaourt & boire Jus d'ananas Lait nature Pain platine
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Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.
*Présence de porc

1 Bio 2 Local Végétarien
= MSC Recette du chef B CE2 ® AOP
' HVE *  VPF «  Contient du porc Patisserie du chef




SEMAINE DU 19-05-2025 AU 25-05-2025 ) j y (‘\@

DUPONT PR ‘@ < B <R

RANTIGNY =
RESTAURATION

L fundi ] Madi

Entrée Salade de pomme de terre Eildceleri (BIO) rémoulade Salade de méache aux noix Macédoine mayonnaise Oeufs durs mayonnaise
sauce ciboulette
Plat Cordon bleu (volaille) Bl O ¥ R6ti de porc* sauce Pavé au veau haché sauce EINGI entilles (BIO) sauce Hoki doré au beurre sauce
gé dijonnaise poivrade tomate fagon bolognaise napolitaine
EdCourgettes (BIO) crémées # Carottes vichy Beignets de chou-fleur EIlAFromage rapé (BIO) ® Haricot vert
Micarré fromage fondu Lingot blanc Paupiette du pécheur sauce awt | payag Pommes croustillantes aux
Roti de dinde sauce dijonnaise herbes herbes
Mijoté de patate douce et
pommes de terre
Fromage @}pom I'Evéque Cantadou Emmental Yaourt nature sucré Fivache qui rit (BIO)
Dessert || & Eryit de saison K18 caufre Liégeoise FAFruit de saison (BIO) [lcake Liegeois chocolat
Godter Béaton de chocolat Jus de pomme Palet Breton Yaourt a boire Beurre
Pain au lait Petit suisse aux fruits Lait aromatisé chocolat Fruit de saison Jus d'orange
};/, Lait nature Biscuit fourré fraise Purée pomme péche Galette beurre St Sauveur Pain platine
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Bl Bio ¥ vBF K1 Local Végétarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
Recette du chef CE2 @ AOP ' HVE approvisionnements et des délais de commandes.
Contient du porc Patisserie du chef & Issue de Label Saveur en Or *Présence de porc

Rouge




SEMAINE DU 26-05-2025 AU 01-06-2025 9 ' I 1
DUPONT DR ® < i 4 %

RANTIGNY
RESTAURATION

L dundi | Madi

Entrée || Klcarottes rapées a l'orange il Betterave vinaigrette i Tomate (BIO) sauce basilic
Plat E1%* baube de boeuf (BIO) o7 [Mratin de pates aux Mparmentier végétarien
sauce provencgale lardons*
Semoule E3kAFromage rapé (BIO)
atatounle de légumes Gratin de péates au jambon de
NMomelette dinde
MGratin de pates fromager aux
dés de tomates
Fromage|| Cantafrais ®cantal Edam
Dessert || Yaourt aux fruits mixés B3 Fruit de saison (BIO) Flan saveur vanille
Godter Moelleux au citron Fromage blanc nature sucré Gaufre flash
Purée pomme cassis Moelleux abricot Fruit de saison
g Lait aromatisé chocolat Jus d'orange Yaourt a boire
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£4  Bio = VBF ﬂ Local Vegetarien = MSC Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
Recette du chef CE2 @ AoP ' HVE ¥ VPF approvisionnements et des délais de commandes.

Contient du porc Patisserie du chef & Issue de Label Saveur en Or *Présence de porc

Rouge




SEMAINE DU 02-06-2025 AU 08-06-2025 9 . y Q;\ﬁ

DUPONT X ‘® < 8%

RANTIGNY .
RESTAURATION

L fundi ] Madi

Entrée || ¢¥Salami danois* et cornichon | | & Melon Radis + beurre Flcocarde tricolore (BIO) Flpasteque (BIO)
Roulade de volaille et cornichon (salade, tomate, concombre)
Roulade de surimi mayonnaise
L . N p . Vs , . i 4 B
Plat @il scalope de volaille a la QGratln de pommes de / Steak haché de boeuf sauce| | ¥ Saucisse de Strasbourg* et Colin pané sauce citron
basquaise terre et tomate (BIO) a la barbecue son jus WEpinards hachés cuisinés
Pates mozzarella Aubergines grillées F| entilles aux carottes (BIO) Riz
Légumes Mediterranéen % Coeur de blé Saucisse de volaille et son jus
Boulette panée de blé facon Galette végétarienne sauce Roulé végétal et son jus
thai sauce tomate bercy
Fromage|| Petit suisse aux fruits Vache picon St Morét ® saint Nectaire Fripons
Dessert || BiFrit de saison (BIO) lle flottante Flpurée de pomme (BIO) % Fruit de saison Fromage blanc fagon
straciatella
Godter Biscuit des Flandres Madelon Béaton de chocolat Petit suisse sucré Jus d'orange
! Yaourt aux fruits mixés Fruit de saison Pain au lait Brownies Fromage a tartiner
Y, Jus d'ananas Lait nature Yaourt a boire Jus de pomme Pain platine
£ & A
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B Bio = VBF ﬂ Local Vegetarien Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des
Recette du chef CE2 @ AoP ' HVE approvisionnements et des délais de commandes.
Contient du porc Patisserie du chef & Issue de Label Saveur en Or *Présence de porc

Rouge




SEMAINE DU 09-06-2025 AU 15-06-2025

DUPONT X

RESTAURATION

MIDI
RANTIGNY
___ Jundi Mardi
Entrée Salade douceur (carottes,
courgettes, vinaigrette)
Plat o E ¥ RGt de Porc* sauce auy
herbes
Purée de Haricots verts et
Pommes de Terre
R6ti de dinde sauce aux herbes
**Fricassée de poisson blanc
sauce ciboulette
Fromage Tomme blanche
Dessert Fvaourt nature sucré (BIO)
Godter Géateau cacao amandes
Spécialité pomme fraise
g Lait aromatisé chocolat

‘ Fam* &c
l§ rarales

Tomate au vinaigre balsamique

Blanquette de veau a
l'ancienne

& Carottes vichy
Flpates (BIO)
Blanquette de légumes

E1® Mmaroilles

- Fruit de saison

Fromage blanc aromatisé
Quatre quart
Jus d'orange

Crépe au fromage

Mchili vegétarien
EiRiz (BI0)

Petit suisse sucré

-t Fruit de saison

Pate a tartiner
Lait nature
Pain platine

3 concombre (BIO) vinaigrette

“Poélée de colin doré au
beurre

Pommes de terre sautées
Courgettes crémées

Mimolette

Eclair au chocolat

Fruit de saison
Yaourt a boire
Galette pépites de chocolat
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porc

Issue de Saveur en Or #3 Global G.A.P

Label Rouge

Label rouge &

chef délais de commandes.
*Présence de porc

FH™ Bio Y& VBF u Local Végétarien = MSC Recette du chef
W CE2 @& AoP HVE W VPF ¢y  Contient du Patisserie du  Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des approvisionnements et des




SEMAINE DU 16-06-2025 AU 22-06-2025
MIDI
RANTIGNY

DUPONT X

RESTAURATION

Mardi

Entrée || Flpasteque (BIO)

Plat "Fcouscous poulet merguez
boulette de boeuf

Semoule

Légumes couscous

au ras el hanout

Fromage|| Saint Paulin

Dessert || Gélifié saveur vanille

Godter

Purée pomme péche
Géateau pompon
Lait nature

Couscous végétarien sauce| ==

MéIi mélo de carottes rapées
vinaigrette

@'ff:Sauté de boeuf (BIO) sauce
brune

& Flageolets verts
Pommes vapeurs

Fricassée de poisson sauce
dieppoise

Buchette de chévre

Cake citron

Fruit de saison
Yaourt a boire
Sablé de retz

‘ Fam* %
(& rarales

Salade de pates aux petits
légumes

Nuggets de poulet plein filet
Piperade de Légumes

Nuggets au fromage

EiBrie (B10)

2 'Fruit de saison

Yaourt nature sucré
Petit pain chocolat
Jus de pomme

Tomate mozzarella

Beignets de calamar
Sauce tartare

FiRiz (B1O)

Petit suisse aux fruits

Spécialité pomme framboise

Jus d'orange
Fromage a tartiner
Pain platine

Courgettes crues rapées a la
féta

Raviolis aux légumes
@ﬂFromage rapé (BIO)

“Pont 'Evéque

FIFruit de saison (BIO)

Lait aromatisé chocolat
Biscuit fourré vanille
Purée de pomme
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Fi™ Bio ?f‘ VBF u Cocal

B CE2 & AOP HVE
Issue de Saveuren Or #% Label rouge

Label Rouge

Végétarien

=» MSC

VPF ¢y Contient du
porc

Global G.A.P

Recette du chef
Patisserie du
chef délais de commandes.
*Présence de porc

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des approvisionnements et des




SEMAINE DU 23-06-2025 AU 29-06-2025
MIDI
RANTIGNY

DUPONT X

|/

RESTAURATION

Mardi

Entrée || KAcéleri rémoulade

Plat Mpavé fromager sauce
normande
Pommes boulangeres

Fromage|| Fraidou

Dessert || EillFromage blanc (B10) et so
coulis de fruits rouge

Z/j Godter || Baton de chocolat

Pain au lait
Compote pomme fraise

=)

RiIIettes de thon

provencale

Semoule

Ratatouille de [égumes
Sauté de dinde sauce
provencale

Falafel quinoa sauce
provencale

Petit suisse sucré

«i Fruit de saison

Ourson fourre chocolat
Yaourt nature sucré
Jus de pomme

E1¥ 07 5auté de porc* (BIO) a I

Famil|es
4& rarales
‘

-

Eiconcombres (BIO) ala
menthe

Filet de poulet et son jus de
volaille crémé

Fipates (BIO)
**Tranche de colin sauce
hollandaise

Tartare nature

Liégeois chocolat

Beurre
Jus d'ananas
Pain platine

MENU AMERICAIN

QﬂColeslaw (carotte BIO,
chou blanc BIO, mayonnaise)

"tf:Cheese burger
Ketchup (dosette)
Frites

Cheese végétarien

Cheddar

Donut au sucre

Fruit de saison
Lait aromatisé chocolat
Biscuit des Flandres

Haricot beurre vinaigrette a
I'‘échalote

"2 Poisson meuniére sauce
creme

m'f"Epinards hachés cuisinés
FiRiz (B10O)

“¥'Saint Nectaire

Fruit de saison

Yaourt & boire
Barre patissiére
Spécialité pomme coing

4
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Fi™ Bio Y& VBF J Tocal
B CE2 & AoP HVE
Issue de Saveuren Or #% Label rouge

Label Rouge

Végétarien =»  MSC : 1]

W VPF oy Contientdu  [ii}
porc

¢ Global G.A.P

Recette du chef
Patisserie du
chef délais de commandes.

*Présence de porc

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des approvisionnements et des




SEMAINE DU 30-06-2025 AU 06-07-2025 ) 7
'~
DUPONT R © < B 48%
RANTIGNY b & &)
RESTAURATION
L dundi | Madi Mercredi Jeudi Vendredi
Entrée || [MWhrabouls Salade aux segments de Tzatziki REPAS FROID REPAS FROID
mandarine Flpasteque (BIO) Tomate au persil
Plat Cordon bleu (volaille) Ragodt de poisson au lait de ¥ Braisé de boeuf et son jus % ©” 3ambon blanc* i 0eufs durs (BIO) mayonnaise
ratm de Carottes g;c? Beignets de courgettes Salade de Pates (garniture E2dsaiade de pommes de terre
Mdcarré fromage fondu “'Riz (BIO) Mdpané de blé fromage épinard| | froide) fagon piémontaise
Poélée de poivrons A la sauce tomate Jambon dinde
Thon mayonnaise
Fromage @Cantal Rondelé ail et fines herbes S Emmental (BIO) Chanteneige Petit suisse aux fruits
Dessert || gyt de saison (BIO) Creme dessert praliné - Eruit de saison Fromage blanc au daim Madeleine
Godter Carré fourré pommes Confiture Palet Breton Pate a tartiner Fruit de saison
Yaourt aromatisé Jus d'orange Lait nature Jus de pomme Lait aromatisé chocolat
Jus d'ananas Pain platine c@spéciamé pomme mirabelle | | Pain platine Galette St Michel
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Rouge

Issue de Label

Saveur en Or %]

Label rouge

& Global G.AP

*Présence de porc

Bio Vf-' VBF ﬂ Local Végétarien s MSC [ Recette du chef
CE2 @ AOP ‘f@ HVE v VPF ¢y  Contient du porc ﬂ Patisserie du chef | es menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations possibles des approvisionnements et des délais de commandes,




